Тестовое задание № 1
Тема: «Рыба»

1. Какие рыбы относятся к семейству осетровых:

а) треска, минтай

б) севрюга, белуга

в) судак, окунь?

2. Какие рыбы относятся к семейству карповых:

а) карась, лещ, толстолобик

б) сазан, окунь, вобла

в) севрюга, осетр, тарань?

3. Какие рыбы относятся к семейству лососевых:

а) осётр, пикша

б) горбуша, чавыча, сёмга

в) сазан, карп, лосось

4. Какие рыбы относятся к семейству окунёвых:

а) горбуша, сёмга, судак

б) судак, окунь, ерш

в) окунь, сазан, карась?

5. Какие рыбы относятся к семейству тресковых:
а) кета, омуль, лещ

б) минтай, треска, навага

в) окунь, сазан, горбуша?

6. Каких рыб используют для вяления:

а) осетр, севрюга, кета

б) лещ, тарань, вобла

в) судак, треска, минтай?

7. Какие рыбы улучшают свои вкусовые свойства после посола:

а) сельди, сёмга, кильки

б) судак, карп, горбуша

в) вобла, осётр, минтай?

8. Из каких рыб получают балычные изделия высокого качества:

а) щуки, судака, кильки

б) трески, севрюги, карася

в) осётра, севрюги, белуги?

Тестовое задание № 2

Тема: «Рыба»

1. Пищевая ценность мяса рыбы зависит от …….
2. В мясе рыбы содержатся ……..

3. Жиры рыб являются ценными веществами, потому что ……

4. В зависимости от содержания жира в мышцах рыб ……..

5. В зависимости от места обитания и образа жизни  все рыбы подразделяются на ……….

6. К семейству осетровых рыб относятся ………

7. Осетровые рыбы имеют следующие общие признаки ……

8. К семейству лососевых относятся ……..

9. Лососевые рыбы имеют  следующие  общие признаки ………..

10. К семейству карповых рыб относятся ………..

11. Карповые рыбы поступают в продажу в виде …….

12.  К семейству окуневых рыб относятся ……… , которые используются ………..

13. Тресковые рыбы имеют следующие общие признаки …….

14. К семейству сельдевых рыб относятся …….

15. Сельдевые рыбы используют ……..

16. В живом виде может поступать рыба …….

17. Рыбу охлаждают или замораживают для …….
18. Перед  охлаждением, замораживанием рыбу сортируют по размерам и производят разделку рыбы  для …….

19.  Мороженой  называется рыба, у которой температура внутри мышц ……….

20. Рыбу замораживают тремя способами ………….

21. По качеству мороженую рыбу подразделяют ……..

22. Мороженое рыбное филе – это …….

23. Мороженое рыбное филе готовят из ……..
Тестовое задание № 3

Тема: «Рыба»

1. Какие рыбы относят к семейству осетровых? Дайте характеристику по их использованию.

2. В каком виде поступает в продажу сёмга?

3. Как вы поступите, если в аквариуме карп плавает у поверхности воды и брюхом вверх?

4. Какую рыбу перед охлаждением сортируют и разделывают?

5. Как вы поступите, если консистенция мороженой рыбы ослабевшая?

6. Допускается ли по стандарту мороженая рыба 2-го сорта, имеющая дряблую консистенцию?

7. Можно ли продавать мороженую рыбу со льдом?
8. В магазине имеется размороженное рыбное филе. Можно ли повторно замораживать это филе?

9. Почему лучше сохраняется качество мороженой рыбы, упакованной в вакуумную плёнку?

10. Почему рыбное филе пользуется повышенным спросом у покупателей?

11. Как упаковывают мороженую рыбу и рыбное филе?

12. В каких условиях надо хранить мороженую рыбу и рыбное филе?

Контрольные вопросы

Тема: «Рыба»

1. По каким признакам классифицируют рыбу?

2. Как подразделяется рыба по жирности?

3. Как подразделяют рыбу по размерам?

4. Какие рыбы относятся к семейству осетровых?

5. Назовите основные признаки семейства осетровых рыб.

6. На какие группы подразделяют рыб семейства лососевых?

7. Какие рыбы относятся к семейству карповых рыб?
8. Какие рыбы относятся к семейству окунёвых?

9. Какие рыбы относятся к семейству тресковых?

10. Назовите общие признаки семейства тресковых.

11. Какие рыбы относятся  к семейству  сельдевых?

12.  Назовите общие признаки семейства сельдевых.

13.  Какие требования предъявляют к качеству живой  рыбы?

14.  Каковы условия и сроки содержания живой рыбы в аквариуме магазина?

15.  Какая рыба называется охлаждённой?

16. Какие способы используют для охлаждения рыбы?

17.  Назовите способы разделки охлаждённой рыбы.

18. Какие требования предъявляют к качеству охлаждённой рыбы?

19. Как упаковывают и хранят охлаждённую рыбу?

20. Какая рыба называется мороженой?

21. Какими способами  замораживают рыбу?

22. Как влияет на качество рыбы температура замораживания?

23.  Какие требования предъявляют  к качеству мороженой рыбы?
24. Как разделывают рыбу перед замораживанием?

25. На какие сорта подразделяется мороженая рыба?

26. Как упаковывают мороженую рыбу?

27.  Как приготовляют, упаковывают и хранят рыбное филе?

28.  Из каких рыб вырабатывают рыбное филе?

29.  какие условия и сроки хранения мороженой рыбы, рыбного филе?

Карточки с заданиями

Тема: «Рыба»

№1

1. Назовите химический состав и пищевую ценность мяса рыб.
2. Из каких рыб готовят рыбное филе?

3. Как подразделяют рыбу по размерам?

№2

1. Дайте характеристику семейства  окунёвых

2. Как подразделяют рыбу по жирности?

3. Какие рыбы относятся к семейству тресковых?

№3

1. Дайте характеристику семейства осетровых.

2. Какая рыба называется мороженой?

3. Какие требования предъявляют к качеству живой рыбы?

№4

1. Дайте характеристику  рыб семейства лососевых.

2. какие рыбы относятся к семейству окунёвых?

3. Как приготовляют, упаковывают и хранят рыбное филе?

№5

1. Дайте характеристику рыб семейства сельдевых.
2. Почему на поверхности мороженой рыбы возникает запах окислившегося жира?

3. Из каких рыб получают ценные балычные изделия?

№6

1. Дайте характеристику рыб семейства тресковых.

2. Какую упаковку используют для мороженой рыбы?

3. Какие рыбы после посола улучшают вкусовые свойства?

№7

1. Охарактеризуйте способы разделки охлаждённой рыбы.

2. Какими способами замораживают рыбу?

3. какие рыбы используются для вяления?

№8

1. Дайте характеристику рыбного филе.

2. Из печени каких рыб вырабатывают консервы?

3. Какие рыбы относятся к семейству осетровых?

№9

1. Какие требования предъявляют к качеству мороженой рыбы?

2. В чём заключается пищевая ценность мяса рыб?

3. Почему рыб семейства лососевых называют красной рыбой?

№10

1. Назовите способы разделки мороженой рыбы.

2. каковы сроки и условия содержания рыбы в аквариуме магазина?

3. На какие подгруппы подразделяют рыб семейства сельдевых?

№11

1. Какую рыбу реализуют в живом виде в магазине?

2. Какие рыбы семейства тресковых имеются в продаже?

3. Зачем рыбу перед замораживанием разделывают?

